
Menu 58 €

entrée

fromage
supp. + 16 eur

composez votre menu

canapés

amuse-bouche

plat

dessert

menu enfant
22 euros

Poisson ou viande
légumes de saison

sirop 1 boule de glace



la pêche du jour

Entrées
€19

crevettes de méditerranée travaillées à cru, jus de

crustacés au safran d’ardèche, gambas croustillante,

saladette de pousses printanières

Mediterranean shrimps prepared raw, shellfish

jus with Ardèche saffron, crispy king prawn and

spring shoots salad

les asperges de provence

asperges blanches en deux façons, fondante et

croustillante, lard de colonnata, espuma de

tourmembert fermier et huile parfumée aux herbes

€18

White asparagus duo — tender and crispy,

Colonnata lard, farmhouse tourmembert cheese

espuma and herb-infused oil

le cochon du ventoux €18

sauce tonnato, olives de kalamata, cébette, radis

croquants, pickles d’oignons rouges et croustillant

de câpres et oignons

ventoux pork, Tonnato sauce, Kalamata

olives, spring onion, crunchy radishes, pickled

red onions and crispy capers



asperges de provence croustillantes, sabayon léger

aux herbes, grémolata et jus de boeuf corsé

grilled beef, Crispy Provence asparagus, light

herb sabayon, gremolata and rich beef jus

Plats
poisson du moment 

et poulpe croustillant, petits pois de provence,

mayonnaise acidulée et crème de petits pois parfumée

aux herbes

le boeuf

€34

fish of the day And crispy octopus, Provence

peas, tangy mayonnaise and pea cream

flavored with herbs

€33

lamb from lioux, Stuffed and confit, spring

vegetables, crispy panisse, garlic espuma and

reduced jus

€33

l’agneau de lioux

farci et confit, légumes printaniers, panisse

croustillante, espuma d’ail et jus réduit



le plateau de fromages

provence strawberry, Crispy kadaif pastry, fresh

cream and red wine sauce with chili and curry

croustillant de kadaif, crème fraîche, sauce vin rouge

relevée au piment et curry

€12

Desserts
le chocolat

dark chocolate ganache, 70% Madagascar

dark chocolate mousse, moist cake, chocolate

ice cream and crispy cocoa nib tuile

€14

€16

la fraise de provence

ganache au chocolat noir, mousse chocolat noir de

madagascar 70%, cake moelleux, glace chocolat et

tuile croustillante au grué de cacao

choux, Light Ardèche hazelnut cream, almond

and coriander praline, hazelnut ice cream and

crunchy caramelized dried fruits

crème légère à la noisette d’ardèche, praliné amandes et

coriandre, crème glacée à la noisette et croustillants

de fruits sec caramélisés

€12le choux
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