MENU MIDI

DU 26 AU 28 MAI 2025

INTREE

SALADE DE POMMES DE TERRE NOUVELLES, TRUITE
EN GRAVLAX DE L'ISLE SUR LA SORGUE ET PICKLES
DE CONCOMBRE

N I

NEW PO TATO SALAD, GRAVLAX TROUT FROM ISLE
SUR LA SORGUE AND CUCUMBER PICKLES

PLAT

FILET DE POULET SNACKE, POLENTA
CREMEUSE, L EGUMES GRILLES ET JUS REDUIT

GRILLED CHICKEN FILLET, CREAMY POLENTA,
GRILLED VEGETABLES AND REDUCED JUS

DESSERT

FLAN TRADITIONNEL A LA VERVEINE ET _
CERISES DE PROVENCE

TRADITIONAL FLAN WITH VERBENA AND
PROVENCE CHERRIES
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€306 ye



MENU 58 €
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AMUSE-BOUCHE
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FROMAGE

SUPP. + 8 FUR

DESSERT

e
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7 LA TARTELETTE

¥
P

AUX LEGUMES GRILLES, CREME DE CHEVRE DE SAIGNON,
CROQUANT DE PARMESAN ET TRUFFE BLANCHE D'ETE

GRILLED VEGETABLE TARTLET, GOAT CHEESE CREAM,
CRUNCHY PARMESAN AND WHITE SUMMER TRUFFLE

LE POULPE €18

EN SALADE, VIERGE CROQUANTE AUX CERISES DE PROVENCE,
VINAIGRETTE DE TAGETTE ET HARICOTS CROUSTILLANTS

OCTOPUS SALAD, CRUNCHY VIRGIN SAUCE  WITH
PROVENCE CHERRIES, TAGETTE VINAIGRETTE  AND
CRISPY BEANS

PECHE DU JOUR €18

N CARPACCI ONCOMBRE  MARINE A LA GENIEVRE,

MAYONNAISE FUMEE ET] CORIANDRE



" AUTOUR DU BOFUF €34

(2

CANNELLONI DE COURGETTE GARNI DE BOEUF CONFIT ET
HERBES FRAICHES, SAUCE CHORON AU CHIPOTLE ET VIERGE
RAFRAICHIE A L'ESTRAGON

THE BEEF, STUFFED COURGETTE CANNELLONI WITH BEEF
CONFHT AND FRESH HERBS, CHIPOTLE CHORON AND
TARRAGON VIRGIN SAUCE

POISSON DU MOMENT €3/

CELTUCE FONDANTE, CREME DE LAITUE RAFRAICHIE A LA
LIVECHE, TUILE CROQUANTE ET PESTO DFE PISTACHES

[ISH OF THE DAY, CELTUCE, CREAM OF LETTUCE
REFRESHED WITH LOVAGE, CRUNCHY  TUILE  AND
PISTACHIO PESTO

|l "AGNEAU DE LIOUX €34

CONFIT ET GRILLE, LEGUMES NOUVEAUX PRINTANIERS, MOUSSE
D'AIL ET JUS CORSE

L AMB FROM LIOUX, CONFT AND GRILLED, NEW SPRING
VEGETABLES, GARLIC MOUSSE AND STRONG JUS



LE CHOCOLAT

TARTE AU CHOCOLAT INAYA 65%, MOUSSE LEGERE AU
PARFUM DE TONKA, SORBET ET GRUE DE CACAO

< CHOCOLATE
65% INAYA CHOCOLATE TART, LIGHT TONKA
FLAVOURED MOUSSE, SORBET AND COCOA NIBS

LA GROSEILLE DE CLOVIS ET MILENA €1’

SABLE BRETON, CREME LEGERE COCO—VERVEINE
GROSEILLES FRAICHES

REDCURRANT FROM CLOVIS AND MILENA, BRETON
SHORTBREAD, LIGHT COCO—-VERBENA CREAM AND
FRESH REDCURRANTS

LE CHOUX GARNI €1’

CREME AU TAHINI, FRAMBOISES DE PROVENCE
MOUSSE AU GINGEMBRE ET GEL CITRON

STUFFED CHOUX, TAHINI CREAM, PROVENCE RASPBERRIES
GINGER MOUSSE AND LEMON GEL

ASSIET TE DE FROMAGES TOCAUX €10
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