
Menu 58 €

entrée

fromage
supp. + 16 eur

composez votre menu

canapés

amuse-bouche

plat

dessert

menu enfant
22 euros

Poisson ou viande
légumes de saison

sirop 1 boule de glace



la pêche du jour

Entrées
€19

crevettes de méditerranée travaillées à cru, jus de

crustacés au safran d’ardèche, gambas croustillante,

saladette de pousses printanières

Mediterranean shrimps prepared raw, shellfish

jus with Ardèche saffron, crispy king prawn and

spring shoots salad

le champignon

panna cotta d’amandes et noix, morilles farcies aux

herbes fraîches, brioche perdue croustillante à la crème

trufée

€18

almond and walnut panna cotta, morels

stuffed with fresh herbs, crispy brioche French

toast with truffle cream

barszcz €16

soupe de betterave polonaise traditionnelle, origami

de betterave au fromage frais, éclats de pistaches et

betterave jaunes rôties

Traditional Polish beetroot soup, beetroot

“origami” with fresh cheese, pistachio shards,

and roasted yellow beets



Plats
poisson du moment 

snacké, légumes de francois grillés, pates à la farine

d’épeautre du ventoux, bouillon relevé au gingembre  

et citronnelle, pâte d’agrumes confits

asperges de provence croustillantes, sabayon léger

aux herbes, grémolata et jus de boeuf corsé

le boeuf

grilled beef, Crispy Provence asparagus, light

herb sabayon, gremolata and rich beef jus

€34

fish of the day, grilled vegetables from

François, spelt pasta, ginger and lemongrass

broth, candied citrus paste

€33

Traditional stuffed cabbage with Ventoux

pork and foie gras, veal jus, crispy panisse,

crunchy young shoot salad, and pickled

red cabbage

€33

le chou farci traditionnel

au cochon du ventoux et foie gras, jus de veau,

panisse croustillante, salade de pousses croquante

et pickles de choux rouge



le plateau de fromages

baked Crispy Provence apple, Breton shortbread

with fleur de sel, vanilla ice cream, buckwheat,

and raw apples

pomme de provence croustillante confite au four,

sablé breton à la fleur de sel, crème glacée vanille,

sarrasin et pommes crues

€12

Desserts
le chocolat

White chocolate ganache, 70% Madagascar

dark chocolate mousse, moist cake, chocolate

ice cream and chocolate sauce with pepper

€14

€16

la pomme

ganache au chocolat blanc, mousse chocolat noir

de madagascar 70%, cake moelleux, glace chocolat

et sauce chocolat au poivre

choux, Light Ardèche hazelnut cream, almond

and coriander praline, hazelnut ice cream and

crunchy caramelized dried fruits

crème légère à la noisette d’ardèche, praliné amandes et

coriandre, crème glacée à la noisette et croustillants

de fruits sec caramélisés

€12le choux
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